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SPA＆HOTEL 舞浜ユーラシア

卓盛りパーティープラン
～2021年3月31日

※季節、入荷状況等により、料理内容が変更になる場合がございます。

プラス1,500円でソフトドリンク＆アルコール飲み放題

ソフトドリンク
飲み放題
対象

アイテム

アルコール
・オレンジジュース
・ウーロン茶
・コーラ
・ジンジャーエール

・ビール（中瓶）
・芋焼酎
・麦焼酎
・ウイスキー

・ワイン（赤・白）
・ジン
・カシス

お一人様

￥5,000
（税込）ソフトドリンク

飲み放題

お一人様

￥6,500
（税込）アルコール＆

ソフトドリンク

飲み放題

・スモークサーモンと
ガランティーヌ燻製

・パテ・ド・カンパーニュと
自家製ピクルス

・人参のポタージュ

・彩り野菜と豚肉の豆板醤炒め

・白身魚のソテー ∼ピッツァソース∼

・国産豚のスペアリブ ∼ハチミツ風味∼

・シーフードピラフ

・プチケーキの盛り合わせ

コスA

�279-0032

千葉県浦安市千鳥13-20 

http://www.my-spa.jp/

舞浜ユーラシア 営業部

（受付時間 9：30～18：00） FAX: 047-351-4124  

SPA＆HOTEL

TEL: 047-351-4151
ご 予 約

・
お問い合せ

お一人様

￥6,000
（税込）ソフトドリンク

飲み放題

お一人様

￥7,500
（税込）アルコール＆

ソフトドリンク

飲み放題

コス B

・本日のキッシュ ∼ベビーリーフ添え∼

・鴨の燻製とパテ・ド・カンパーニュ

・国産人参のフラン

・鶏肉の甘酢炒め

・鱸の香草焼き∼白ワインクリームソース∼

・マーガレットポーク
プラム入りロースト

・大根サラダ ∼シーザー風∼

・特製ドライカレー

・プチガトーの盛り合わせ

お一人様

￥6,500
（税込）ソフトドリンク

飲み放題

お一人様

￥8,000
（税込）アルコール＆

ソフトドリンク

飲み放題

コス C

・野菜のゼリー寄せ

・フォアグラのテリーヌ
∼⽣ハムと自家製グリッシーニ添え∼

・マーガレットポークのリエット

・ホタテ⾙と⻘菜のクリーム煮

・本日の茶碗蒸し

・平目のファルス ∼アメリケーヌソース∼

・牛肉のローストタリアータ
∼バルサミコソース∼

・具だくさんパエリア

・クレームブリュレ

2 時 間 制
3 0 ～ 8 0 名


